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Podstawy hotelarstwa

Hotelarstwo cz. V- Podstawy dzialalnosci przedsiebiorstwa jest podrecznikiem przezna-
czonym dla uczniéw technikum ksztatcgcego w zawodzie technik hotelarstwa (nr zawodu
422402). Publikacja zostata przygotowana zgodnie z aktualng podstawg programowg
ksztafcenia w tym zawodzie, Rozporzadzeniem Ministra Edukacji Narodowej z dnia
7 lutego 2012 r. w sprawie podstawy programowej ksztatcenia w zawodach (DzUz
17.02.2012 r., poz. 184) oraz ze stanem prawnym obowiazujgcym w czerwcu 2015 roku.

Niniejszy podrecznik uwzglednia:

Efekty ksztatcenia wspdlne dla wszystkich zawoddw

m (PDG) Podejmowanie i prowadzenie dziatalnosci gospodarczej

Uczen:

B stosuje pojecia z obszaru funkcjonowania gospodarki rynkowej;

B stosuje przepisy prawa pracy, przepisy prawa dotyczace ochrony danych osobowych
oraz przepisy prawa podatkowego i prawa autorskiego;

B stosuje przepisy prawa dotyczgce prowadzenia dziatalnosci gospodarczej;

m rozréznia przedsiebiorstwa i instytucje wystepujgce w branzy i powigzania migdzy ni-
mi;

m przygotowuje dokumentacje niezbedng do uruchomienia i prowadzenia dziatalnosci
gospodarczej;

m prowadzi korespondencje zwigzang z prowadzeniem dziatalnosci gospodarczej;

m obstuguje urzadzenia biurowe oraz stosuje programy komputerowe wspomagajace
prowadzenie dziatalnosci gospodarczej;

m optymalizuje koszty i przychody prowadzonej dziatalnosci gospodarcze;.

m (BHP) Bezpieczenstwo i higiena pracy

Uczen:

m rozréznia pojecia zwigzane z bezpieczenstwem i higieng pracy, ochrong przeciwpoza-
rowg, ochrong srodowiska i ergonomia;
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m rozréznia zadania i uprawnienia instytucji oraz stuzb dziatajgcych w zakresie ochrony
pracy i ochrony srodowiska w Polsce;

m okresla prawa i obowigzki pracownika oraz pracodawcy w zakresie bezpieczenstwa
i higieny pracy;

B przewiduje zagrozenia dla zdrowia i zycia cztowieka oraz mienia i $rodowiska zwigza-
ne z wykonywaniem zadan zawodowych;

m okresla zagrozenia zwigzane z wystepowaniem szkodliwych czynnikéw w srodowisku
pracy;

m okresla skutki oddziatywania czynnikéw szkodliwych na organizm cztowieka.

Po opanowaniu materialu oméwionego w tym podreczniku nabierzesz umiejetnosci:

m definiowania oraz wskazywania motywdéw i celow procesu gospodarowania,

m charakteryzowania podstawowych poje¢ z zakresu funkcjonowania gospodarki ryn-
kowej (rynek, popyt, podaz, cena),

B objasnienia dziatania mechanizmu rynkowego,

m rozrézniania podstawowych kategorii makroekonomicznych (produkt krajowy brutto,
bezrobocie, inflacja),

m identyfikowania przepiséw prawnych regulujgcych prowadzenie dziatalnosci gospo-
darczej,

B wyjashiania poje¢ zwigzanych z prowadzeniem dziatalnosci gospodarczej,

m wskazywania ograniczen w swobodzie wykonywania dziatalno$ci gospodarczej,

B wyjasniania istoty funkcjonowania Polskiej Klasyfikacji Dziatalnosci Gospodarczej
(PKD),

m wskazywania przedmiotu dziatalnosci zwigzanej z zakwaterowaniem i ustug gastro-

nomicznych w PKD,

rozrdzniania przedsiebiorstw i instytucji funkcjonujacych na rynku ustug hotelarskich,

charakteryzowania form organizacyjno-prawnych przedsigbiorstw,

wymieniania aktéw prawnych regulujgcych swiadczenie ustug hotelarskich,

charakteryzowania umowy hotelowej i regulaminu hotelowego,

wyjasniania zasad i zakresu odpowiedzialnosci cywilnej hotelu za rzeczy wniesione

przez gosci,

m wskazywania wymagan higieniczno-sanitarnych i zwigzanych z bezpieczenstwem
zywnosci (poznasz system analizy zagrozen i krytycznego punktu kontrolnego —
HACCP ang. Hazard Analysis and Critical Control Point),

m identyfikowania przepiséw prawa oraz obowigzkéw pracodawcy i pracownika wyni-
kajacych z prawa pracy oraz prawnej ochrony pracy,

m charakteryzowania wybranych dokumentéw dotyczacych zatrudnienia,

m respektowania zasad dotyczacych przestrzegania tajemnicy zawodowej,
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m rozrézniania poje¢ zwigzanych z bezpieczenstwem i higieng pracy, ochrong przeciw-
pozarowa i ergonomia,

m okreslania praw i obowigzkéw pracownika oraz pracodawcy w zakresie bezpieczen-
stwa i higieny pracy,

m wskazywania zagrozen dla zdrowia i zycia cztowieka zwigzanych z wykonywaniem za-
dan zawodowych,

m charakteryzowania przepiséw przeciwpozarowych obowigzujgcych w hotelarstwie,

m wskazywania instytucji dziatajgcych w zakresie ochrony pracy oraz ich zadan,

m identyfikowania przepiséw prawa podatkowego, przepiséw ubezpieczeniowych oraz
charakteryzowania wynikajacych z nich obowigzkéw przedsiebiorstwa hotelarskiego,

B wyjasnhiania znaczenia przepiséw o ochronie danych osobowych oraz o ochronie
praw autorskich w funkcjonowaniu hotelu,

m wskazywania skfadnikéw kosztéw i przychoddéw oraz analizy progu rentownosci

przedsiebiorstwa hotelarskiego,

wskazywania zrodet finansowania w przedsiebiorstwie hotelarskim,

definiowania pojecia i objasniania struktury biznesplanu,

opracowywania biznesplanu dla matego przedsiebiorstwa hotelarskiego,

wymieniania etapow zakfadania przedsiebiorstwa hotelarskiego,

sporzadzania dokumentéw niezbednych do uruchomienia i prowadzenia dziatalnosci

gospodarczej w hotelarstwie,

m wskazywania elementéw zarzgdzania kapitatem ludzkim w hotelu,

m znajomosci gtéwnych zasad organizacji pracy i motywowania personelu hotelowego,

B rozpoznawania urzadzen biurowych wykorzystywanych w pracy administracyjnej
w hotelu,

B tworzenia korespondencji zwigzanej z prowadzeniem dziatalnosci gospodarczej,

B znajomosci programoéw komputerowych wykorzystywanych w pracy biurowej w ho-
telu,

m identyfikowania przepiséw prawnych dotyczgcych ochrony srodowiska oraz wskazy-
wania instytucji dziatajgcych w tym zakresie w Polsce.

Niniejszy podrecznik ma na celu przekazanie wiedzy i zdobycie przez ucznia umiejet-
nosci niezbednych do prowadzenia dziatalnosci gospodarczej w hotelarstwie. Tresé
merytoryczng podrecznika wzbogacajg zdjecia, rysunki i tabele, co pozwala na szybkie
i efektywne przyswajanie materiatu. Wiedza teoretyczna zostata wsparta licznymi przy-
kfadami wskazujgcymi na réznorodne sposoby jej praktycznego zastosowania.

Rekomendujemy te publikacje nie tylko uczniom technikéw hotelarskich, ale réwniez
osobom pracujgcym w przedsigbiorstwach hotelarskich.



